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LA BRUSCHETTA

Di pane nero di tumminia con pomodorini “cungati”,
acciughe e cacio

€ 8.00

LA CAPONATA DI MELANZANE

Servita con formaggio pecorino primo sale arrostito

€ 10.00

LO STREET FOOD

Panelle, sfincione, arancinette e crocché fatte in casa
€ 9.00

IL TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI

Serviti con giardiniera fatta in casa
e grissini con la giggiulena”

€ 18.00

IL CARPACCIO DI ROAST BEEF FATTO IN CASA

Tagliato sottilissimo con salsa tonnata e cucunci del cappero
€ 14.00

LE POLPETTE DI RICOTTA E MENTA

Cotte nella salsa di pomodoro
servite con pizga morbida alle cipolle

€ 10.00

=5 LA GRIGLIA &=

Scegli tra le tipologie di carne in vetrina o fatti
consigliare da noil
I tagli verranno sapientemente cucinati secondo
il tuo gusto e serviti su una piastra di ghisa

calda.
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COSTATA FIORENTINA FILETTO
€ 4,50 etto € 5,00 etto € 7,00 etto
CUBEROLL
POLONIA ARGENTINA URUGUAY
€ 5,50 etto € 6,50 etto € 7,00 etto

GRANDE GRIGLIATA

Selegione di carne grigliata servita con contorni di verdure
e mortaio di ammugghiu”

MINIMO 2 PERSONE
€ 4.50 etto

COSTOLETTE DI AGNELLO
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I RAVIOLI

Ripieni di ricotta di pecora e menta serviti
con ragu di scottona

€ 14.00

LO SPAGHETTO SPEZZATO

In brodo con gucchina lunga e tenerumi,
pomodoro, aglio e scaglie di caciocavallo

€ 13.00

LE BUSIATE

Con crema di pistacchio, coppa di maiale
e stracciatella di bufala campana

€ 13.00

GLI GNOCCHI

Con sugo cremoso di pomodoro,
moggarella fior di latte e basilico

€ 13.00

| MACCHERONI FRESCHI

Alla Norma, con sugo di pomodoro, melengane fritte,
ricotta salata e basilico

€ 13.00

Alla griglia servite con pane stricato con pomodoro e aglio

€ 18.00 porgione (400/500 gr)
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IL POLPO

In insalata con patate lesse, pomodorini, capperi
e cipollotto fresco

€ 15.00

LE POLPETTE DI PESCE SPADA

Con mentuccia, formaggio e panatura croccante
servite con pesto fresco alla trapanese

€ 12.00

LE COZZE

Scoppiate con aglio, pepe nero macinato fresco e pregzemolo

€ 12.00

IL BACCALA FRITTO

Servito con cipollata in agrodolce
€ 12.00

IL GAMBERO ROSSO DI MAZARA

Servito crudo con intingolo di olio, limone
e peperoncino fresco

€ 16.00

LE SARDE A BECCAFICO

Con mollica di pane, uva passa, limone e pinoli
€ 12.00
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HAMBURGER
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TONY PEPPERONI

scottona 220 gr, mogzarella di bufala campana, cipolla rossa
croccante, lattuga locale e salsa di peperoni grigliati

servito con patate fresche fritte e panino fatto in casa

€ 15.00

JOHNNY SCALOGNO

scottona 220 gr, fonduta di Ragusano D.O.P., pomodori secchi,
scalogno crudo, lattuga locale e bucce di melangane fritte

servito con patate fresche fritte e p fatto in casa

€ 15.00

FRANR PANCETTA

scottona 220 gr, pecorino primo sale, pancetta di maiale stesa,
lattuga locale, pomodoro e salsa di melangana e menta

servito con patate fresche fritte e panino fatto in casa

€ 15.00
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IL COUS COous

Imbevuto in una ricca guppa di pesce servito
con mandorle tostate

€ 16.00

LE BUSIATE

con tonno fresco e finocchietto servite con mollica “atturrata”

€ 16.00

LE LINGUINE

Con gambero rosso di Magara, pomodorini, aglio e pregzemolo
€ 17.00

LO SPAGHETTO

Al nero di seppia con cucchiaiata di ricotta fresca e
spolverata di bottarga di tonno

€ 18.00

LO SCIALATIELLO

Mantecato con gucchina napoletana fritta, cogge, mentuccia
e cacio cavallo

€ 16.00

LA CALAMARATA FRESCA

Con ragu di polpo sfumato al vino rosso,
con pomodoro e preggemolo

€ 16.00
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IL COPPO FRITTO DI PESCE SENZA SPINE

Fritto di calamari, gamberi e polpo accompagnato da
maionese ai capperi

€ 18.00

LA ZUPPA DI PESCE
Con pomodoro e aglio servita con crostone di pane

€ 22.00

GLI INVOLTINI DI PESCE SPADA

Con mollica aromatizgata all’arancia, capperi, formaggio,
uva passa e pinoli

€ 16.00

SALMONE NORVEGESE

cotto alla piastra, servito con patata intera e salsa alla
senape fatta in casa

€ 18.00

TRANCIO DI RICCIOLA
alla griglia, servito con salmorignano e misticanga
€ 18.00

PANNA COTTA TIRAMISU
€ 6.00 €5.00
CHEESE CAKE CANNOLO
€ 6.00 €350
SEMIFREDDO AGLI AGRUMI
€ 6.00
SEMIFREDDO AL PISTACCHIO
€ 6.00
PARFAIT DI MANDORLE
€ 6.00
GRANITA AL LIMONE BACIO PANTESCO
€5.00 €7.00

RINFRESCATI

APEROL SPRITZ CAMPARI SPRITZ

€ 7,00 €7,00
AMERICANO NEGRONI
€7,00 €7,00
GIN TONIC

Tanqueray Hendrix  Gin Mare

€7.00 €8.00 €9.00
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BAFFO D’ORO ALLA SPINA 2ocL € 3,50 socL€ 5,50
LA ROSSA ALLA SPINA 2ocL € 4,00 socL € 6,50

HEINEKEN 33cL € 3,00
BECK’S 33cL € 3,00
BIRRA DELLO STRETTO 66CL € 4,50

gr L3 I?‘
BIRRA ARTIGIANALE SICILIANA

ERDINGER
CHIMAY BLU

75cL € 15,00
50cL € 6,00
33cL € 6,00

#+ | SOFT DRINK -

ACQUA socL € 1,50 1o0ocL € 3,00
COCA COLA 33cL € 2,00 1oocL € 4,50
FANTA 33cL € 2,50
SPRITE 33cL € 2,50
COCA ZERO 33cL € 2,50
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LE VERDURE DI STAGIONE

vergine di oliva e basilico
€ 5.00

Sapientemente grigliate servite con olio extra

LE PATATE LINSALATA DI POMODORO LINSALATA
Al forno con salvia e rosmarino Con cipolla rossa, capperi, origano e acciughe Lattuga locale, radicchio, carote, pomodorini
€ 5.00 € 5.00 €5.00

ana . roeuo e PIZZE>

In caso di irreperibilita di prodotti freschi si utiliggano prodotti congelati | Servigio e coperto € 250 | Chiedi a noi se il piatto contiene allergeni



